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Sie kochen schneller, sicherer und sauberer — und sparen dabei viel Energie.

Die neue variolnduktion von Siemens.

TAG DER KUCHE

Fir den diesjahrigen ,Tag der Kiiche” am 10. September 2011
werden 10 Beratertage verlost. Eine qualifizierte Siemens-
Beraterin vermittelt |hren Kunden praxisnah und anwendungs-
bezogen den Komfort und die Einsparpotentiale von Siemens-
Hausgeraten. Dazu gibt es wertvolle Einspar-Tipps, wahrend
die wichtigsten Ausstattungsmerkmale der ausgestellten Sie-
mens Gerate erklart werden.

UBRIGENS

Die Siemens variolnduktions-Kochstelle EH875SN11E gibt es
fur lhre Kunden zu gewinnen - Lassen Sie hierzu am ,Tag der
Kuche" die Gewinnspielkarten von |hren Kunden ausfullen.

VERLOSUNG
Ja, wir mochten einen der 10 Siemens-Beratertage zum ,Tag
der Kuche" gewinnen. Einsendeschluss ist der 6. August 2011.
Der Rechtsweg ist ausgeschlossen. Unter allen Einsendern
werden 10 Gewinner ausgelost. Die Gewinner werden be-
nachrichtigt.

SIEMENS

Kochen macht vor allem dann SpaB, wenn man sich dabei richtig
ausbreiten kann. Gut, dass es jetzt die neue variolnduktion von
Siemens gibt. Denn damit haben Sie beim Kochen noch mehr
Freiheiten als bisher: Sie konnen nach wie vor mit vier ge-
trennten Kochzonen arbeiten, aber auch zwei der
vier Kochzonen auf Knopfdruck zu einer groBen
zusammenschalten. Ob ein grofer Bréter, ein lan- o)
ger Fischtopf oder viele kleine Topfe und Pfan-
nen - auf der varioFlache hat alles
Platz und lasst sich beliebig hin- und
herschieben. Sie erkennt automatisch Grafe und
O Position von Topfen und Pfannen und erhitzt sie
passgenau an Ort und Stelle. Natiirlich haben Sie
dariiber hinaus alle Vorteile einer Siemens power-
Induktion: Sie kochen schneller, sicherer und sauberer - und
sparen dabei Energie. SchlieBlich wollen wir, dass nicht nur
das Essen, sondern auch die Zubereitung ganz nach lhrem Ge-
schmack ist. Die Kochstelle wird, wie Sie es von einem Lap-
top kennen, durch leichte Beriihrung gesteuert. Einfach den
Finger leicht iiber die touchSlider-Temperaturskala bis zur
gewiinschten Kochleistung entlangfiihren - und schon fangt
das Essen im Topf oder in der Pfanne an, sich zu erwarmen.
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